






M Ö S S E B E R G S P A J

3 ägg

3 dl mjölk eller grädde

3 dl riven ost

100 gram ädelost

400 gram broccolibuketter

En halv rödlök

Salt

Peppar

Muskotnöt

Förgrädda pajskalet 5-10 minuter i cirka 200 grader. Vispa samman ägg, mjölk 

och riven ost. Har du tillgång till matberedare mixar du sedan ägg- och 

oststanningen tillsammans med ädelosten. Salta och krydda. Finhacka röd

löken. Dela brockolin i mindre buketter och fördela dem i pajskalet. Strö över 

löken. Slå över stanningen och strö över grovmalen svartpeppar efter smak.

Grädda i cirka 180 grader i 45-50 minuter. Känn i mitten om stanningen 

stannat. Om pajen börjar få för mörk färg men fortfarande inte är färdig så täck 

med folie eller lock.

En riktig Falköpings-
klassiker! Går utmärkt 
att göra på grövre mjöl 

och går att varierar i 
styrka beroende på vilken 

ost du väljer.
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S M Å K A K O R



K Y M B O K N Ä C K

3 ägg

3 dl mjölk eller grädde

3 dl riven ost

100 gram ädelost

400 gram broccolibuketter

En halv rödlök

Salt

Peppar

Muskotnöt

Förgrädda pajskalet 5-10 minuter i cirka 200 grader. Vispa samman ägg, mjölk 

och riven ost. Har du tillgång till matberedare mixar du sedan ägg- och 

oststanningen tillsammans med ädelosten. Salta och krydda. Finhacka röd

löken. Dela brockolin i mindre buketter och fördela dem i pajskalet. Strö över 

löken. Slå över stanningen och strö över grovmalen svartpeppar efter smak.

Grädda i cirka 180 grader i 45-50 minuter. Känn i mitten om stanningen 

stannat. Om pajen börjar få för mörk färg men fortfarande inte är färdig så täck 

med folie eller lock.

En riktig Falköpings-
klassiker! Går utmärkt 
att göra på grövre mjöl 

och går att varierar i 
styrka beroende på vilken 

ost du väljer.
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