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3dgg
3 dl mjilk eller griidde

3dl riven ost

100 gram ddelost

400 gram broccolibuketter
En halv ridlok

Salt

Peppar

Muskotnot

Forgriadda pajskalet 5-10 minuteri cirka 200 grader. Vispa samman dgg, mjolk

och riven ost. Har du tillgang till matberedare mixar du sedan &gg- och

oststanningen tillsammans med addelosten. Salta och krydda. Finhacka rod-

l6ken. Dela brockolin i mindre buketter och fordela dem i pajskalet. Stro over

loken. Sl& 6ver stanningen och stro ver grovmalen svartpeppar efter smak.

Griadda i cirka 180 grader i 45-50 minuter. Kann i mitten om stanningen

stannat. Om pajen borjar fa for mork fiarg men fortfarande inte ar fardig sa tick

med folie eller lock.
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Peppar
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Forgriadda pajskalet 5-10 minuteri cirka 200 grader. Vispa samman dgg, mjolk
och riven ost. Har du tillgang till matberedare mixar du sedan agg- och
oststanningen tillsammans med @delosten. Salta och krydda. Finhacka rod-
l6ken. Dela brockolin i mindre buketter och fordela dem i pajskalet. Stro over
loken. Sl& 6ver stanningen och stro ver grovmalen svartpeppar efter smak.
Gradda i cirka 180 grader i 45-50 minuter. Kann i mitten om stanningen
stannat. Om pajen borjar fa for mork farg men fortfarande inte ar fardig sa tack

med folie eller lock.




